Projektpartner

alpinagERA

alpinavera, Vermarktungsplattform fiir Berg- und Regionalprodukte,

liefert die Kédsespezialititen aus dem Biindner- und Glarnerland

alpinavera ist ein iiberkantonaler Verein, der sich fiir die Vermarktung von
Regional- und Bergprodukten einsetzt. Die Zutaten stammen aus der Region
und die Produkte werden regelmissig kontrolliert und zertifiziert.

Lassen Sie sich das giinstige Degustationspaket mit einmaligem Kennenlern-
Rabatt von 30% nicht entgehen!

Besuchen Sie uns auch online unter www.alpinaverashop.ch und profitieren
Sie von 15% Rabatt Gastronomiebetriebe.

us de Region Ziircher Berggebiet

natiirli® ist das bekannte Regionalmarketing-Projekt fiir Milch- und Ka-
sespezialititen aus dem Ziircher Berggebiet. Uber 150 Bauernfamilien aus
der Region liefern ihre Milch téglich frisch an die rund 20 natiirli-Késereien.
In diesen Familienbetrieben werden in Handarbeit iiber 150 verschiedene
Kaésesorten hergestellt. natiirli® setzt auf nachhaltig hergestellte Regional-
produkte.
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WEINGUT ZUR ALTEN POS I

Kase&
jiein | AP

Akademie

Die Kiase&Weinakademie macht mit dem
» Lerroir-Zug* im HB Ziirich halt!

Wir laden Sie herzlich zum Genusserlebnis
der Kidse&Weinakademie ein -
eine Kése- und Weindegustation besonderer Art!

Donnerstag, 2. Februar 2012, 19.00 - 21.30 Uhr
im AuPremier im Hauptbahnhof Ziirich

Preis: 69.- Fr. pro Person

Degustieren Sie Spezialititen aus dem Biindner- und Glarnerland,
dem Ziircher Oberland sowie vom Ziirichsee

durch den Abend fiihrt:
Maitre Fromager Stefan Giintensperger
Chaes und Brot, Zirich/Wollishofen

unsere heutigen Weinexperten:

Georg Schlegel, Weingut zur Alten Post, Jenins GR
Markus Weber, Weinbau im Turmgut, Meilen
Charakterstarke Weine mit Eleganz -
mehrfache Auszeichnung am Grand Prix du Vin Suisse

Anmeldung erforderlich unter www.kaeseundweinakademie.ch

(Das AuPremier liegt vom Treffpunkt in Richtung Bahnhofquai. Beim Durchgang zur Bahnhofstrasse
befindet sich linkerhand der Aufgang zum Restaurant. Tel. 044 217 15 15)



