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Kase und Weinakademie im Hauptbahnhof Zurich
Die Kéase & Weinakademie fiihrt am Donnerstag-Abend, 2. Februar 2012

im Restaurant AuPremier im Hauptbahnhof Zirich ein Genuss-Seminar
mit Spezialitaten aus Graubunden und dem Glarnerland sowie den

Regionen Zirichsee und Zurcher Oberland durch.

Die Kase & Weinakademie mit Sitz in Zirich ,verfolgt die Spuren kulinarischer
Klnste und regionaler Kostlichkeiten in der Schweiz, sucht den Bezug zu
wertorientierter Produktion, der traditionellen handwerklichen Verarbeitung
und den regionalen Kulturen und lasst Geniesserinnen und Geniesser
urspringliche Produkte entdecken.” Fur Geschéftsfihrer Dr. Stefan Fluckiger
ist es ein wichtiges Ziel, Konsumenten wie Gastronomieangestellten den
urspriinglichen Geschmack und die Bedeutung echter Regionalprodukte in

Form von Seminaren néaher zu bringen.

Am kommenden Donnerstag steht das Zusammenspiel von Kése und Wein
auf dem Programm des Seminarabends, das vom ausgewiesenen Maitre
Fromager Stefan Glntensperger geleitet wird. Im Restaurant AuPremier im
Hauptbahnhof Zirich wird nebst den Regionen Zirichsee, Zircher Oberland
und Glarus auch Graubiinden zu Gast sein: ausgesuchte Kasespezialitaten
der alpinavera Partner und die passend abgestimmten Weine vom Weingut
zur alten Post aus Jenins werden an diesem Abend zur Verkdstigung
angeboten. alpinavera wird als tGiberkantonal tatige Kommunikations- und
Vermarktungsplattform alpiner Produkte auch den Kase aus dem Glarnerland
am Degustationsabend préasentieren. Die Vermarktungsplattform fur Produkte

aus dem Zircher Berggebiet, natirli, liefert zusammen mit dem Winzer
\f ein Stuick

Markus Weber aus Meilen diverse Kostlichkeiten aus dem Zircher Oberland J graubiinden
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Zur Teilnahme am Seminar sind interessierte Konsumenten ebenso wie
Gastronomie- und Hotelangestellte oder Personen aus dem Einzelhandel
eingeladen. Informationen und Anmeldeformular unter

www.kaeseundweinakademie.ch.

Portrat alpinavera

Der Verein alpinavera ist eine Giberregionale Kommunikations- und Vermarktungsplattform fiir
alpine Produkte aus Graubuinden, Glarus und Uri. Ziel von alpinavera ist es, durch die
regionale Verarbeitung und die Verwendung der Produkte aus dem Alp- und Berggebiet die
Wertschdpfung vor Ort zu steigern. alpinavera bietet allen Verarbeitern und Direktvermarktern
ein gemeinsames Marketing an.

Die alpinavera Geschéftsstelle in Chur ist Anlaufstelle fir Partner, Kunden und Konsumenten.
Weitere Informationen unter www.alpinavera.ch.
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Jasmine Said Bucher, Geschaftsflihrerin
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Bild:

Bild: Georg Schlegel, Weingut zur Alten Post in Jenins, stimmt an der Vordegustation die
Weine auf die alpinavera-Kasespezialitdten ab.

Hinwels:
Gerne koénnen wir Ihnen weitere Bilder zustellen bzw. in héherer Auflosung liefern.
Bitte kontaktieren Sie uns unter: info@alpinavera.ch oder Tel. 081 254 18 50.
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